POUR L'APERO A PARTAGER

Brocolinette 12,00€
Jalapenos, bubu arare, goa cress

Edamame Robata 12,00€
Piment, ail

Crevettes Nobashi croustillantes 21,00€
Mousseline aigre-douce, fruit de la passion

Calamars frits 18,00€
Mayonnaise Shichimi

Jambon Bellota Serrano 25,00€
Tomagrette, pain ciabatta

Crispy rice de thon piquant 18,00€
Shichimi, goa cress

Poulet facon karaage 14,00€
Caramélisé dakgangjeong, cacahuete, sésame, zeste d'orange

AU FOUR A BOIS

Flammekueche :

Tarte flambée tradition 16,00€
Tarte flambée gratinée 18,00€
Tarte flambée saumon, chlorophylle aneth, graines de moutarde, aneth 18,00€
Tarte flambée pulled porc, chermoula zaatar, harissa,

relish chou blanc et rouge, origan 19,00€
NOS KIDS

Boulet a la liégeoise 13,50€
Coquillettes jambon fromage 13,50€
Spaghetti bolognaise 13,50€



ENTREES

Saumon Bgmlo (shio koji)

Texture de tomates Zébra, fenouil, combava, moutarde verte

Croquettes de crevettes grises (2 pc]

Persil frit, citron

Fondus au fromage Vieux Bruges (2 pc)

Persil frit, citron

Ravioles Wonton de crevettes

Bouillon Saké, soya, yuzu, ail frit, pakchoi, cébette

Tacos de crevette Nobashi

Raita de mangue, chou, relish, noix de cajou, coriandre

Sashimi servi sur glace

Saumon, thon, crevette Ebi, yellowtail, ponzu, wasabi, daikon

SALADES

19,00€

24,00€

18,00€

19,00€

22,00€

24,00€

Avocat

Tomate Coeur de Velours, vinaigrette, croGton a l'ail, ciboulette, huile d’olive

Burrata

Collection de tomates, fruits rouges, pasteque, feuilles de capres,

olives, chlorophylle basilic

Salade canard laqué

Croustillant, agrumes, fruit de la passion, grenade, cacahuetes, vinaigrette hoisin

Salade César

Pulled poulet, salade romaine, parmesan, bacon, oignons rouges,

croutons a lail, petits de Paris

Maki vitello tonnato

Parmesan, roquette, grisini, feuilles de capres, sauce tonnato, huile d'olive

21,00€

27,00€

25,00€

27,00€

19,50€



)
POISSONS
Duo de solettes meunieres 34,00€
Epinards, purée au beurre
Tartare de thon facon Américain 34,00€
Sucrine, frites
Saumon Bgmlo 32,00€
Au Robata Grill, sauce Teriyaki, sésame, coriandre, cébette, riz Jasmin
Bar de ligne en croute de sel (pour 2 personnes] (50min d” attente) 80,00€
flambé au thym, huile d'olive, légumes de saison grillés
Lieu jaune 29,50€
Sobacha fumé, rago(t de coquillages, asperges vertes, yuzu, purée
Homard (400gr a 500gr) 37,00€

Agrumes, tomates cerises, radis, daikon, sauce dam-dam, riz au jasmin

VIANDES

Ameéricain 26,00€
Sucrine, frites

Spare ribs de porc laqué 32,00€
Cébette, sésame, oignons frits, cacahuetes, frites

Cote de porc ibérique au Robata Grill 29,50€
Flambé Saké, salsa verde,chimichurri, purée de pdt Jalapeno, tacos

Burger 28,00€

Sauce américain, tomate, oignons caramélisés, estragon, cerfeuil,

capres, salade, bacon, Cheddar, frites

Epaule d’agneau cuisson 12h (pour 2 personnes] 70,00€
Zaatar, tzatziki, aubergine fumée, pains gyros, vierge Harrissa

Ris de veau croustillant 42,00€
Feves des marais a la sarriette et crevettes grises, girolles, pommes grenailles

Filet de boeuf, foie gras 39,50€
Teriyaki, légumes au Robata Grill, sésame bonite, ail frit, piment sucette

Cote a l'os pour deux (origine selon arrivage) (30min d'attente) 116,00€
Sauce Béarnaise et poivre vert, salade mixte, pommes frites

Crispy de volaille 29,00€

Patate douce, relish, mayonnaise curry, chips, goa cress

| Du pain sans gluten est disponible sur demande |



